Speisekarte

\Vorspeisen:
80 g Carpacio mit Rucola und Parmezan 125,-
100 g Mozzarella mit Tomaten 80,-
50 g Tatar vom Rauecherlachs 109,-
Suppe: nach Tagesangebot 30,-

Hauptgerichte:
200 g Beefsteak mit Pfeffersosse, Erbsenpyre mit Minze, gebacken Kartoffeln

mit sauer Sahne 255,-
120 g Tatarbeefsteak mit gerostetem Knoblauch Brot 139,-
200 g Sweinekotelett mit Blaukase gefullt, Meerettichsosse, gebacken Kartoffeln

mit sauer Sahne 165,-

400 g Gebacken Schweineknie ohne Knochen mit Senf, Meerrettich und Brot 125,-
180 g Schweinefilet im Speckmantel Kruste, Grune Bohnen mit Butter und

Salzkartoffeln mit gebacken Zwiebel 180,-
180 g Schweinefilet im Speckmantel Kruste mit Senfsosse und amerikanische
Kartoffeln 180,-

180 g Schweinefilet mit trockenen Pflaumen und Pflaumensosse, Salzkartoffeln

mit gebacken Zwiebel
150 g Hahnchenbrust mit gegrilte Champignons und Sahnesosse, Erbsenreis 140,-
150 g Hahnchenbrust mit dunkles Rosmarinsosse, Erbsenpyre mit Minze,

Gebacken Kartoffeln mit saurs Sahne 145, -
150 g Hahnchenbrus mit Preiselbeerensosse, amerikanische Kartoffeln 140,-
150 g Hahnchenbrust im Cornflackteig, Pommes Frites 145, -
150 g Gebratene Huhnerbrust mit Camembert und Preiselbeereni gefullt und

Salzkartoffeln mit gebacken Zwiebel 145, -
180 g Kaninchen im Speckmantel Kruste, Wurzelgemuse mit Butter, gebacken

Kartoffeln mit sauer Sahne 180,-
200 g Lachssteak mit Blattspinat, Salzkartoffeln mit Butter 185,-
Salate:
300 g Cesar Salat mit gegrilte Schweinefilet und cherry Tomaten 125,-

mit gegrilte Lachsfilet und cherry Tomaten 125,-

300 g Gemichter Salat mit Cornflackenschnitzel 119,-
300 g Gemischter Salat Pacifik mit gebratene Kasestucke und Knoblauch -

Sauce 99,-
Mehlspeisen:
Edbeeremerenda mit Vanilleeis 32,-

Kasekuchen 25,-



Speisekarte

Spezialitaten fur kleine Esser:

100 g Hanchenbrust im Teig gebacken mit Schinken und Kase und Tatar-
Sauce, Pommes Frites

100 g Gebacken Hanchenschnitzel mit Buttersalzkartoffeln

100 g Gebacken Hanchenschnitzel im Kartoffelnteig, Gemuse

100 g Hanchenbrust mit Roguefort — Sauce und Sahne, am. Kartoffeln

100 g Gebacken Kase, Pommes Frites, Tatarsauce

150 g Leber im Teig gebacken mit Tatarsauce und Meerrettich, Salzkartoffeln
mit gebacken Zwiebel

300 g Gnocchi mit Hanchenfilet, Pilzen und Sahne

300 g Penne mit Blattspinat, Raucherlachs und Sahne

Kleine salate:

200 g Gemischtersalat mit Salzkase
200 g Gemischtersalat

200 g Tomatensalat mit Zwiebel
200 g Gurkensalat

200 g Karottensalat

Beilagen zum Salate:

1St Krauterbaggete
1St Pizzabrott mit Knoblauch

Zum Bier und Wein:

150 g Kaseteller
50 g Gerostete Mandeln
150 g Frische hausgemachte Chips

Mehlspeisen und Eisbecher:

Palatschinken mit Eis und Obst

Palatschinken mit Waldobst und Zimt

Erdnusserolade mit Vanilleeis und Schlagsahne

Eisbecher Bambino mit drei Arten von Eis, schokolade ohne Schlagsahne
Eisbecher Mrazik mit drei Arten von Eis, schokolade und Schlagsahne
Heisse Himbeeren mit Vanilleeis und Schlagsahne

Restaurant Corso - Bartuskova Zderika

109,-
99,-
89,-

109,-
99,-

109,-
125,-
125,-

49,-
45,-
35,-
35,-
25,-

15,-
25,-

60,-
35,-
35,-

65,-
65,-
30,-
45,-
50,-
59,-



	Speisekarte
	UVorspeisen:
	Restaurant  Corso  -  Bartůšková  Zdeňka



